
 

 

Alcuni piatti in menù possono contenere tracce di cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, uova, 
arachidi, soia, latte (compreso lattosio), frutta in guscio (noci, etc.), sedano, senape, semi di sesamo, 

solfiti, lupini e prodotti derivati, molluschi e prodotti derivati. 
Segnalare al personale di sala intolleranze e/o allergie. 

A SCELTA DALLE PROPOSTE DEL GIORNO 

 
 
 
 

€ 13.50 
 

PIATTO 

SPECIAL 

Tagliatina di di manzetta marchigiana su rucoletta con 

scaglia di grana Padano e riduzione di balsamico          

e serviita con I contorni caldi del giorno 
 

 

 
 

 

 

€ 15.90 
 

€ 18.90 

 



La nostra pizza con IMPASTO NAPOLETANO  
Polpa di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
rucoletta di campo, speck della val di Fiemme 
e scaglie di grana padano stagionato   

 

€ 10.90 

 

Patate forno al bacon croccante  
Funghetti spadellati 
Insalatina mista di stagione 
 

Pan burger casereccio, cotoletta di pollo alla 
milanese, doppio cheddar, cipolla caramellata e 
maionese alla rucoletta  

 

€ 10.90 

 

Rigatoni di grano duro alla CARBONARA 
Come vuole la ricetta classica romana, uova, 
pecorino romano, guanciale croccante 
 
Farro freddo al pesto di basilico, straccetti di tonno, 
feta greca e pomodorini scottati in padella 
 
Risottino al radicchio rosso Verona con riduzione di 
valpolicella e scaglie di grana padano 
 
 

 
 

Insalata gentile, carote julienne, pomodoro 
ramato, mozzarelline ciliegina, rosellina di 
Bresaola, salsa allo yogurt greco e pomodorini 
secchi  

 

€ 9.90 

Giovedì 17 Luglio  
 

 

Straccetti di pollo in salsa al limone                                       
con mandorle tostate  

Roast beef all’inglese su misticanza con sedano 
verde, mozzarelline ciliegina e verdurine in pastella 

Bombette pugliesi alla scamorza affumicata e 
guanciale di Norcia       

€ 11.50 

€ 12.90 

€ 11.90 

€ 12.50 

€ 10.50 


