
 

 

Alcuni piatti in menù possono contenere tracce di cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, uova, 
arachidi, soia, latte (compreso lattosio), frutta in guscio (noci, etc.), sedano, senape, semi di sesamo, 

solfiti, lupini e prodotti derivati, molluschi e prodotti derivati. 
Segnalare al personale di sala intolleranze e/o allergie. 

A SCELTA DALLE PROPOSTE DEL GIORNO 

 
 
 
 

€ 13.50 
 

PIATTO 

SPECIAL 

Tagliatina di manzetta Marchigiana (200 gr) servita su 

rucoletta selvatica, scaglia di pecorino romano,  

con i nostri contorni misti del giorno 
 

 

 

 

€ 15.90 
 

€ 19.90 

 



La nostra IMPASTO NAPOLETANO  
Polpa di pomodoro, mozzarella fior di latte rucoletta 
selvatica, crudo di Parma 20 mesi e olio al basilico 
fresco 

 

€ 10.90 

 

Patate al forno con buccia  
Piselli spadellati al burro 
Insalatina mista di stagione 
 

 
Pan-Burger artigianale, hamburger marchigiano da 180 gr., 
insalata gentile, pomodoro ramato a fette, mozzarella fior 
di latte, friarielli napoletani, maionese al pepe nero    

 

€ 10.90 

 

Rigatoni di grano duro alla CARBONARA,  
con guanciale, pecorino romano, uova e pepe nero fresco 
 
Crema primaverile con cereali e verdurine dell’ortolano 
con funghetti alla griglia e crostini di pane caserecci  
 
Timballo di pasta al forno alla napoletana, con polpa di 
pomodoro, mozzarella e ragù Napoli cotto a lenta cottura   

 
 

Insalata gentile, carotine julienne, pomodoro a fette,  
bacon croccante, bocconcini di pollo, crostini , scaglie di 
grana e salsa cesarina  

 

€ 9.90 

Giovedì 28 Marzo 

 

 
 

Cotolettina di pollo alla bolognese cotta in forno con 
mortadella e fontina d’alpeggio 
 
Roast beef all’inglese su misticanza, mozzarella da 100 gr. 
funghetti freschi e bruschetta al pomodoro concassè 
 
Omelette bavouse al cotto di Praga e scamorza affumicata 
su rucoletta e scaglie di pecorino maremmano    

€ 11.50 

€ 12.90 

€ 11.90 

€ 12.50 

€ 10.50 


